NIVEL ALTO
A°FICHA

Nombrey Apellidos:

Fecha de Nacimiento:
Direccion:
DNI:

Fecha actual:




ce rebro(lgl%

1° Ordene las siguientes festividades celebradas en otofio en orden

cronoldgico, e indique la fecha exacta en la que se celebran.

Diade la Constitucion Diade Todos los Santos DiadelaInmaculada Concepcién

Diade la Hispanidad

2° A continuacion, elijaunadelasfestividades anterioresy describa qué suele

hacer usted ese dia.
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ce rebroaga

3° A continuacion se presenta una receta de Arroz al Horno, un plato tipico
otofial que podra preparar para celebrar los dias de fiesta en familia.

Lea atentamente, subraye todas las ‘a’, y memorice la receta.

Ingredientes:. Costilla de Cerdo, Setas, Ajo, Castanias, Salsa de tomate, Arroz,
Laurel, Pimentén Dulce, Vino Blanco, Tomillo, Sal y Pimienta

/W—' 2e—-

Calienta en una sartén aceite, y saltea las setas salpimentadas.
Retira, y haz lo mismo con las costillas. Cuando estén doradas
retirdlas y afade €l gjo y la salsa de tomate. Pasado un minuto,
anade las castafias, el arroz, las setas y las costillas. Afiade el
laurel, una cucharadita de pimenton y el vino. Cuando evapore €l
alcohol, afade agua hasta cubrir y déjalo cocinar guince minutos.

~ Echa todo en una fuente para horno y déjalo entre ocho y diez .-4'
minutos a 180°C hasta que €l arroz quede seco.

4° Ordene alfabéticamentelas palabras en negritay construya unafrase
con cada una.
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ce rebroaga

5° Es momento de recordar. I ntente completar los huecos de la receta
sin mirar el gercicio anterior.

e ——

: Calienta en una sartén , ¥ saltea las setas
P R ra, y haz lo mismo con las . Cuando estén doradas
retirdlas y afade €l y la : Pamdo un minuto, anade
las castafas, €l , las setas y las costillas. Afiade el laurel, una
cucharadita de y € vino. Cuando evapore €l alcohoal,
anade hasta cubrir y déjalo cocinar quince minutos. Echa
~ todo en unafuente parahorno y déjalo entre y minutos ‘4
a 180°C hasta que €l arroz quede . .

6° Obser ve los siguientes nUmerosy siga las instrucciones.

97583964

Ordene de Mayor a menor los nUmeros
Divide entre 3 la suma de los nUmerosimpares

Sume todos los numerosy multiplique por 6
Calcule el doble del resultado anterior

Lacifraanterior esconde unafecha, ¢qué festividad se celebra en ella?
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ce rebrodgﬂ

7° Encuentrelos 12 ingredientes de la receta anterior en la sopa de letras.

Mm L A M L A U R E L U B K
P I M E N T O N D U L C E
P X Z2 T O M A T E | C J M
G I Z H K M Q@ F N N A E V
v w M X G Z s C P A S T J
I F E | R v ¢ P J F T S L
N T P V E 2 O S J D A U S
O J 0 Y S N S N A O N 1 ¢C
B S O M T K T W € L A X M
L X E R | P I A L V 5 0 X
Al X T O L L Y | I L S R

Exelti Colabora: () mgntgagﬂ

ethinking healthoase




ce rebroaga

8° Copie este dibujo eindica de qué profesion setrata

¢De qué profesion se trata?

9° Obser ve las siguientes hojas y anote cuantas hay de cada tipo.
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10° Descifra el siguiente fragmento de Jose Maria del Toro.
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11° Completa la tabla generando palabras de las siguientes categor ias:

Nombres Comidas Ropa Festividad
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12° Observe las siguientes imagenes durante 5 minutos, y memoricel as.
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ce rebrodgu

13° Complete € siguiente crucigrama con las imagenes del gercicio
anterior.

Horizontales Verticales
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