NIVEL BAJO
A°FICHA

Nombre y Apellidos:

Fecha de Nacimiento:
Direccion:
DNI:

Fecha actual:




ce rebroagl%

1° Ordene las siguientes festividades celebradas en otofio en orden

cronoldgico, e indique la fecha exacta en la que se celebran.

Diade la Constitucion Dia de Todos los Santos

Dia de laInmaculada Concepcion Diade la Hispanidad

El 12 de octubre se celebra el diadelaH
El 1 de noviembre se celebrael diade T
El 6 de diciembre se celebra el diadelaC

El 8 de diciembre se celebrael diadelal

2° A continuacion, elijauna delasfestividades anterioresy describa qué suele

hacer usted ese dia: Con quién esta, a donde va, quée come.

Poctis s @mentedgi



ce rebro@d

3° A continuacion se presenta una receta de Arroz al Horno, un plato tipico
otofial que podra preparar para celebrar los dias de fiesta en familia.

L ea atentamente y subraye las palabras que empiezan por ‘C’.

Ingredientes: Costilla de Cerdo, Setas, Ajo, Castarias, Salsa de tomate, Arroz,

Laurel, Pimentdn Dulce, Vino Blanco, Tomillo, Sal y Pimienta

Q Calienta en una sartén aceite, y saltea las setas salpimentadas. :

*‘ Retira, y haz lo mismo con las costillas. Cuando estén doradas
' retiralas y afade el go y la salsa de tomate. Pasado un minuto,
anade las castarias, €l arroz, las setasy las costillas. Afiade el laurel,

una cucharaditade pimentén y el vino. Cuando evapore el alcohoal, 1
anade agua hasta cubrir y déjalo cocinar quince minutos. Echatodo

- en una fuente para horno y dgalo entre ocho y diez minutos a
180°C hasta que el arroz quede seco.

4° Copielas palabrasen negrita

’E&%ltis coabora: €3 MeNteagil
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5° Clasifique los siguientes ingr edientes en su categor ia.
SETAS—- SAL — PIMIENTA — COSTILLAS - AJO - TOMATE
CASTANAS - ARROZ - PIMENTON

COMIDA

ESPECIAS

6° Obser ve los siguientes niumer os y siga las instrucciones.

75 36

Ordene de Mayor a menor los nimer os

Sume los tres primer os nimer os:

Reste los dos ultimos numer os:

Sume todos los numer os:

P exeltis
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7° Encuentrelos 12 ingredientes de la receta anterior en la sopa de letras.

HORIZONTAL VERTICAL DIAGONAL
LAUREL VINO BLANCO TOMILLO
ARROZ COSTILLA PIMIENTA
TOMATE AJO SAL

PIMENTON DULCE CASTANAS SETAS
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ce rebrodga

8° Copie este dibujo eindica de qué fruto setrata

¢De qué fruto se trata?

9° Observe las siguientes hojas y anote cuantas hay de cada tipo.




10° Descifre las siguientes palabr as.

ce rebrodgu

E [H[F [S[J[1 [G [O]A]Uu [T [LL [F [B
11 (1 [10 |5 [3 |9 [12 |2 [4 |7 |14 |6 |10 [13
1 2 3 4 5
10 7 11 12 2
13 2 14 4 5
6 7 8 9 4

11° Completa la tabla generando palabras de las siguientes categor ias:

Nombres Comidas Ropa Festividad
Pa Tor Abri His
Ma Pa Bo Todoslos
Ro Cho Jer Cons
Ser Co Bu Inma

' Exeltis Colabora
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12° Observe las siguientes imagenes durante 5 minutos, y memoricel as.

ABRIGO CASTANAS

CALABAZA PARAGUAS
2«

HOGUERA BOTAS

CAFE HOJA

Exeltjs Colabora: () mgntgagﬂ
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13° Complete € siguiente crucigrama con las imagenes del gercicio
anterior.

P
‘B
3H 0
‘c A
I§A B
PC|A
A
‘H|o
Horizontales Verticales
3 1
4 2
3 6
5
8
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